DECRETO N° xxxxx - de xxX de xxxxxX de XXXXX.

Aprova o Regulamento da Inspecdo Sanitédria e Industrial dos Produtos
de Origem Animal, no Municipio de Valenca.

0 Prefeito Municipal de Valenca, no uso das atribuig¢des que lhe
confere o artigo 3° da Lei Municipal n® 1638, de 24 de Junho de 1993;
em consondncia com a Lei Federal n° 1283 de 18 de dezembro de 1950,
Lei Federal n° 7.889 de 23 de Novembro de 1989 e Decreto Federal n°
5.741 de 30 de Marco de 2006; e conforme consta no Processo
xxXxxxx/2014,

DECRETA:

Art. 1° - Fica aprovado o Regulamento da Inspecdo Industrial e
Sanitadria dos Produtos de Origem Animal do Municipio de Valenca, que a
este acompanha.

Art. 2° - 0 presente Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.

PARAGRAFO UNICO - Os estabelecimentos de produtos de origem animal
registrados no SIMPOA - Valenca/RJ, através da Secretaria Municipal de
Satde, tém o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data de
publicacédo deste Decreto, para se adequarem ao mesmo.

Art. 3° - Revogam-se as disposig¢des em contrario.
Prefeitura de Valenca, xx de xxxXxx de XXXX.

Alvaro Cabral da Silva - Prefeito de Valenca

REGULAMENTO DA INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL DO MUNICIPIO DE VALENCA

TiTULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art 1° - 0 presente Regulamento, de acordo com a Lei Federal n° 1283,
de 18 de dezembro de 1950 e o Decreto Federal n°® 30691, de 29 de marco
de 1952 e suas alteracdes, e conforme dispde a Lei Federal n° 7889, de
23 de novembro de 1989, estabelecem as normas que regulam no Municipio
de Valenca a Inspecdo e Reinspecdo Industrial e Sanitédria dos Produtos
de Origem Animal na forma da Lei Municipal n® 1638, de 24 de Junho de
1993.

Art. 2° - A defesa e a protecdo da satde, individual ou coletiva, no
tocante ao processamento dos produtos de origem animal e as disposicgdes
de engenharia sanitdria dos estabelecimentos fabricantes, seréo
disciplinadas neste Municipio pelos principios deste regulamento,
ressalvadas as competéncias federal e estadual que determinam as regras
para a Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal em



todas as etapas e processos de producdo a serem aplicadas nas
propriedades rurais, estabelecimentos industrias, meios de manipulacédo
e de transporte.

Art. 3° - Serdo objeto de inspecdo e fiscalizacdo previstas neste
Regulamento, entre outros:

I - Os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos e

matérias primas;

IT - O pescado e seus derivados;

IIT - O leite e seus derivados;

IV - Os ovos e seus derivados;

V - O mel de abelha, a cera e seus derivados.

Art. 4° - A Inspecdo Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem
Animal serd exercida pela Secretaria Municipal de Agricultura,
Pecudria e Pesca através do Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos
de Origem Animal - S.I.M.P.O.A e abrange:

I - a higiene geral dos estabelecimentos registrados;

IT - a captacgédo, canalizacdo, depdsito, tratamento e distribuicgdo das

4dguas residuais;

IITI - o funcionamento dos estabelecimentos;

IV - as fases de recebimento, elaboracdo, manipulacdo, preparo,
acondicionamento, conservacdo, transporte e depdsito de todos os
produtos de origem animal e suas matérias-primas, adicionadas ou néao

de vegetais;

V - o exame "ante" e "post-mortem" dos animais de acougue;

VI - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com
os tipos e padrdes previstos no Regulamento, Normas Federais,
Estaduais e Férmulas Aprovadas;

VII - a classificacdo de produtos e subprodutos, de acordo com oOs
tipos e padrdes previstos no Regulamento, Normas Federais, Estaduais e
Férmulas Aprovadas;

VIII - as matérias-primas nas fontes produtoras e intermedidrias;

IX - os meios de transportes de animais vivos, os produtos derivados e
suas matérias-primas destinadas a alimentacdo humana;



Art. 5° - Os técnicos do S.I.M.P.0O.A. portarédo Carteira de Identidade
Funcional fornecida pela Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuéaria
e Pesca contendo a sigla S.I.M ,o numero de ordem, nome, fotografia,
cargo, data de expedicdo e Validade.

§ 1° - E obrigatéria a prévia apresentacdo de Identidade Funcional
sempre que o técnico do S.I.M.P.O.A estiver desempenhando suas
atividades profissionais.

§ 2° - Aos servidores lotados no S.I.M.P.0O.A, no exercicio da funcéo,
serd concedido o acesso amplo e irrestrito a todas as dependéncias e
instalacdes dos estabelecimentos ora registrados ou em processo de
registro, bem como a todos os estabelecimentos onde sdo mantidos,
depositados e comercializado produtos e subprodutos de origem animal.

§ 3° - Os servidores do S.I.M.P.0O.A. poderdo, quando necessario e no
exercicio de suas atribuicdes, requisitar forga policial para a

execucgdo das acdes estabelecidas neste Regulamento. -

Art. 6° - Somente poderdo ser expostos a venda, depositados ou

transportados produtos de origem animal que:

I - Tenham sido previamente registrados no 6rgdo federal, estadual ou

municipal competente;

IT - Tenham sido embalados, reembalados, transportados, importados ou
vendidos por estabelecimentos sob regime de inspecdo no referido

servigco competente;

IIT - Tenham sido rotulados segundo as disposigdes das legislacgdes

vigentes;

IV - Obedecam na sua composicédo o padrdo de qualidade determinado na
legislacdo vigente.

TiTULO II
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS E ENTREPOSTOS

CAPITULO I - DO REGISTRO

Art. 7° - Depende de registros no S.I.M.P.O.A o funcionamento dos
seguintes estabelecimentos:

I - matadouros de bovinos, matadouros de suinos, matadouros de aves e
coelhos, matadouros de caprinos e ovinos e demais espécies devidamente
aprovadas para o abate, fabricas de conservas, charqueadas, fabricas
de gordurosos, entrepostos de carnes e derivados, fédbricas de produtos
de origem animal ndo comestiveis;

IT - postos de leite e derivados, fabrica de laticinios, usinas de
leite e entreposto de laticinios;



IIT - entrepostos de pescado e fabricas de conservas de pescado;

IV - entrepostos de ovos e fabricas de conservas de ovos;

V - apiéarios.

Paragrafo Unico - A critério do S.I.M.P.O.A, a concessdo do registro
definitivo para os estabelecimentos descritos neste artigo pode ser
precedida de concessdo de registro provisério, por um prazo no qual
serdo avaliadas as condicbdes de funcionamento do estabelecimento.

Art. 8° - 0 registro serd requerido a Secretaria Municipal de
Agricultura, Pecudria e Pesca, mediante abertura de processo
administrativo no Protocolo Geral da Prefeitura Municipal de Valenca,
instruindo-se o processo com 0s seguintes documentos:

I - requerimento e formuldrio de informacdes do estabelecimento,
dirigido ao Secretdrio Municipal de Agricultura, Pecudria e Pesca,
solicitando o Registro e Inspecédo pelo S.I.M - Servico de Inspecgdo
Municipal;

IT - Croqui ou planta baixa do estabelecimento, em escala ou proporgéo
apropriada, com a denominacdo de todas as &reas e instalacdes
presentes, determinacdo das dimensdes internas, a localizacédo de
equipamentos, maquindrios, portas, janelas e demais informacdes que se

facam necessérias;

IIT - Memorial descritivo do projeto, assinado pelo engenheiro ou
arquiteto responsavel e proprietario, expondo:

a) Localizacdo do estabelecimento (enderec¢o completo e telefone, se
existente);

b) Nome da firma, do proprietédrio ou arredantério;

c) Classificacdo do estabelecimento (tipo de atividade);
d) Responsével pelo projeto;

e) Area do terreno, area a ser construida e Area util;
d) Duracédo provavel da obra;

e) Recuo do alinhamento da rua;

f) Pé-direito;

g) Fundacodes;

h) Argamassa;

i) Revestimento geral;



j) Madeiramento e cobertura;

k) Forro;

1) Portas (dimensdes e material, incluindo das cémaras frigorificas);
m) Esquadrias;

n) Natureza do piso e material de impermeabilizacdo das paredes;

o) Pavimentacdo;

p) Pintura geral;

q) Agua de Abastecimento (procedéncia e volume de vazdo, processo de
captacdo, sistema de tratamento, capacidade dos depdsitos,
distribuicédo) ;

r) Sistema de esgoto (processo de depuracdo, antes do desaguadouro
final das &guas servidas) .

IV - Cépia do documento de Registro no CNPJ ou CPF;

V - Alvara de Localizacgédo expedido pela Secretaria Municipal de
Posturas;

VI - Memorial descritivo econdmico-sanitdrio do estabelecimento,

assinado pelo responsédvel técnico e proprietdrio ou representante
legal, expondo:

a)Disposicdo das Instalacdes e fluxo de producdo;
b)Natureza do piso e material de impermeabilizacdo das paredes;

c)Janelas, portas, teto, sistema de bloqueio sanitdrio, controle de
odores, roedores e insetos;

d) Descricdo dos maquinarios;

e)descrigdo de equipamentos, mesas, utensilios;
f)Numero estimado de empregados;

g) Banheiros/vestudrio/instalag¢des para funciondrios;

h)Depdésito de embalagem, matérias primas, condimentos e utensilios,
administracdo;

i)sistema de abastecimento de &gua do estabelecimento;
j)Destino dado as &guas servidas;

k)Processo de limpeza e higienizacdo e controle de vetores;



VII - Apresentacdo do Boletim Oficial de exames de &gua de consumo do
estabelecimento, que deve se enquadrar nos padrdes microbioldgicos e
fisico quimicos;

VIII- Contrato com o responsavel técnico.
IX - Aprovacdo do 6rgdo controlador do Meio Ambiente

Art. 9° - A concessédo de "habite-se" para os estabelecimentos
localizados em zona urbana e de expansdo urbana, depende da realizacédo
de vistoria da obra por técnicos do S.I.M, com vistas a verificacdo do
atendimento das exigéncias especificas relativas a instalacdo destes
estabelecimentos, contidas neste Decreto e Portarias especificas.

Art. 10° - Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou construgdo nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias quanto
instalac¢des, s6 podem ser feitas apds aprovacdo prévia dos projetos
pelo S.I.M.P.O.A

Art. 11 - Satisfeitas as exigéncias fixadas nos artigos 8° deste
Decreto o responsavel pelo S.I.M.P.O.A. autorizard a expedicdo do
"TITULO DE REGISTRO" ou "TITULO DE REGISTRO PROVISORIO".

§ 1° - Na hipdétese de expedicdo de "TITULO DE REGISTRO PROVISORIO" o
documento terd a data limite de sua validade.

§ 2° - A licenca definitiva de funcionamento somente serd concedida
mediante atendimento e cumprimento de todas as normas e requisitos

exigidos neste regulamento.

Art. 12 - 0 estabelecimento que interromper seu funcionamento por
espac¢o superior a 12 (doze) meses, sb poderd reiniciar suas atividades
mediante inspegdo prévia de todas suas dependéncias, instalacdes e

equipamentos.

Pardgrafo Unico - Quando a interrupcdo do funcionamento ultrapassar a
18 (dezoito) meses poderd ser cancelado o respectivo registro, a
critério do S.I.M.

Art. 13 - 0 estabelecimento registrado sé poderd ser vendido ou
arrendado apds competente transferéncia de responsabilidade do
registro junto ao S.I.M.

Art. 14 - Tratando-se de estabelecimentos pertencentes a mesma firma,

é respeitada, para cada um, a classificacdo que lhe couber,
dispensando-se apenas isolada de dependéncias que possam ser comuns.

CAPITULO II - DA TRANSFERENCIA DE REGISTRO



Art. 15 - Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou
arrendado sem que concomitantemente seja feita a competente
transferéncia de responsabilidade do registro para a nova empresa.

§ 1° - No caso do comprador ou arrendatdrio se negar a promover a
transferéncia, deve ser feita pelo vendedor ou locador imediata
comunicacdo escrita ao Servico de Inspec¢do Municipal, esclarecendo o0s

motivos da recusa.

§ 2° - As empresas responsaveis por estabelecimentos registrados
durante as fases do processamento da transacdo comercial devem
notificar aos interessados na compra ou arrendamento a situacdo em que

se encontram em face das exigéncias deste regulamento.

§ 3° - Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsavel
pelas irregularidades que se verifiquem no estabelecimento a empresa

em nome da qual esteja registrado.

§ 4° - No caso do vendedor ou locado ter feito a comunicacdo a que se
refere o paragrafo 1°, e o comprador ou locatdrio ndo apresentar
dentro do prazo de trinta dias os documentos necessdrios a respectiva
transferéncia, é suspenso o registro do estabelecimento, o qual soé

serd restabelecido depois de cumprida a exigéncia legal.

§ 5° - Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrendamento dos
iméveis, e realizada a transferéncia do registro, a nova empresa é
obrigada a cumprir todas as exigéncias formuladas ao responséavel

anterior, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 16 - O processo de transferéncia deve obedecer, no que lhe for

aplicével, ao mesmo critério estabelecido para o registro.

TITULO III
DAS CONDICOES HIGINENICO SANITARIA DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO I - DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 17 - Todo estabelecimento ou local destinado a producdo, preparo,
beneficiamento, manipulacdo, acondicionamento, armazenamento e
transporte de produtos e subprodutos de origem animal, deverd possuir
o Titulo de Registro e livro de visitas e anotacdes, ambos emitidos
pelo Servico de Inspecdo Municipal de Valenca.

§ 1° - O livro de visitas e anotacgdes emitido pelo S.I.M - Valenca
conterd as anotacdes das ocorréncias verificadas pela autoridade
sanitdria nas visitas de inspecdo rotineira, bem como as anotacgdes das
penalidades incididas e dos prazos determinados pela autoridade

sanitéaria.



§ 2° - A inspecdo industrial e sanitdria poderd ser permanente ou
periddica. Serd permanente em estabelecimento que abatam animais de
acougue. Nos demais estabelecimentos poderd esta inspecdo ser
permanente ou periddica, a juizo do Servico de Inspecdo Municipal.

§ 3° - A juizo da autoridade sanitédria ou gquando o volume e a rotina
de producdo solicitar a presenca permanente do Servico de Inspecéo,
deveréa ser destinada instalacdo para acomodar o Servigco de Inspecdo ou
mobilidrio de acesso restrito para acomodar toda a documentacédo
referente ao estabelecimento.

Art. 18 - 0 funcionamento dos estabelecimentos industriais e
entrepostos somente serd licenciado mediante atendimento das seguintes
condicdes basicas e comuns:

I - Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores

indesejaveis de qualquer natureza;

IT - Ser instalado, de preferéncia no centro do terreno, devidamente
cercado e afastado no minimo 5 (cinco) metros das vias publicas,
dispondo de &rea de circulacdo interna que permita a livre
movimentacdo de veiculos de transporte, devendo em todas as hipdteses
as operacdes de recepgdo e expedicdo realizar-se no interior do

terreno;

III - Dispor de fontes e/ou redes de abastecimento de agua potéavel,
devendo ser anexados os resultados de potabilidade por laboratdrio
reconhecido ou credenciado pelo servigco oficial de andlises e em
volume suficiente e capaz de atender todas as necessidades sanitarias

do estabelecimento;

IV - dispor de luz natural e artificial, e de ventilacédo suficiente em
todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem
tecnoldégica cabiveis;

V - possuir pisos e paredes lisas de cor clara, com cantos
arredondados, impermeabilizados de maneira a facilitar a limpeza e

higienizacéo;

VI - possuir, nas dependéncias de elaboragdo de comestiveis, forro de
material resistente a umidade e a vapores, construidos de modo a
evitar o acumulo de sujeira e contaminacdo, de facil limpeza e
higienizacdo, podendo o mesmo ser dispensado nos casos em que a
cobertura proporcionar perfeita vedagdo a entrada de poeira, insetos,

passaros e assegurar uma perfeita higienizacéo;

VII - dispor de dependéncias e instalac¢des minimas, respeitadas as
finalidades a que se destina, para recebimento, industrializacéo,
manipulacdo, embalagem, depdsito e expedicdo de produtos comestiveis,
sempre separados, por meio de paredes totais das destinadas ao preparo
de produtos ndo comestiveis;



VIII - dispor de mesas com revestimento impermedvel para os trabalhos
de manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis,
construidas de forma a permitir féacil e perfeita higienizacéo;

IX - dispor, quando necessario, de dependéncias para a administracéo,
oficinas, e depdsitos diversos, separados, preferentemente, do corpo
industrial;

X - dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes
de material impermeédvel, de superficie lisa e de facil lavagem e
higienizacéo;

XI - dispor de agua fria abundante e, quando necessario, de
instalacdes de vapor e agua quente, em todas as dependéncias de
manipulacdo e preparo, nédo sé6 de produtos como de subprodutos néo
comestiveis;

XITI - dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com
dispositivo adequado, que evite refluxo de odores e a entrada de
roedores e outros animais, ligados a tubos coletores, e estes ao
sistema geral de escoamento;

XIII - dispor, conforme legislacdo especifica, de vestiarios e
instalac¢des sanitdrias adequadamente instaladas, de dimensdes e em
nimero proporcional ao pessoal, com acesso indireto as dependéncias

industriais, quando localizadas em seu corpo;

XIV - possuir, quando necessario, instalacdes de frio em nUmero e &rea
suficientes, segundo a capacidade do estabelecimento;

XV - dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos,
obedecidos os principios da técnica industrial e facilidade de
higienizacdo, sendo facultativo o aproveitamento e preparo de
subprodutos ndo comestiveis;

XVI - dispor, quando necessario, de equipamento gerador de vapor com
capacidade para as necessidades do estabelecimento, instalado em
dependéncia externa;

XVII - dispor de depdsitos adequados para ingredientes, embalagens,
continentes, materiais ou produtos de limpeza;

XVIII - o estabelecimento que ndo possuir equipamento de
aproveitamento e preparo de subprodutos ndo comestiveis deverd dar
destino a estes rejeitos de forma ndo causadora de poluicdo ambiental.

Pardgrafo tnico - E proibido o emprego de utensilios em geral
(gamelas, bandejas, mesas, tanques, equipamentos e outros) com
angulosidades ou frestas.



Art. 19 - Nos locais em que se fabriquem, beneficiem, preparem ou
acondicionem produtos e subprodutos de origem animal é proibido terem
em depdsito substdncias nocivas a saude ou que possam servir para
alterar, adulterar, fraudar ou falsificar o produto.

CAPITULO II - DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 20 - Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condic¢des de higiene, antes, durante e apds a
realizacdo dos trabalhos de rotina e industriais, dando-se o devido
destino as Aguas servidas e residuais, de acordo com a legislacéo
ambiental pertinente.

Art. 21 - 0 maquinédrio, carros, tanques, vagonetes, caixas, mesas,
demais materiais e utensilios serdo convenientemente marcados de modo
a evitar equivocos entre os destinos de produtos comestiveis e os
usados no transporte ou depdsito de produtos ndo comestiveis, ou ainda
utilizados na alimentacdo de animais, usando-se as denominacdes
COMESTIVEIS e NAO COMESTIVEIS.

Art. 22 - Os pisos e paredes, assim como o equipamento e utensilios
utilizados na indGstria, devem ser lavados diariamente e
convenientemente desinfetados, neste caso, pelo emprego de substéncias
previamente aprovadas pelo S.I.M.

Art. 23 - Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de
moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros
insetos ou animais prejudiciais, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de venenos, cujo uso sé é permitido nas dependéncias néao
destinada a manipulac&o ou depdsito de produtos comestiveis e mediante
a autorizacdo da Inspecdo Municipal ndo sendo permitido o emprego de
produtos bioldgicos.

Paridgrafo Unico - E proibida a permanéncia de cdes, gatos e outros
animais estranhos no recinto dos estabelecimentos e locais de coleta
de matéria-prima.

Art. 24 - Todo pessoal que trabalhe com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a embalagem, deve usar uniformes préprios e limpos,
inclusive gorros.

Art. 25 - 0 pessoal que manipula produtos condenados ou trabalhe em
necrépsias fica obrigado a desinfetar as m&os, instrumentos e
vestudrios, com anti-sépticos apropriados.

Art. 26 - E proibido fazer refeigdes nos locais onde se realizam
trabalhos industriais, bem como depositar produtos, objetos e material
estranho a finalidade da dependéncia ou ainda guardar roupas de
qualgquer natureza.



Art. 27 - E proibido empregar na coleta e embalagem de matérias-primas
e produtos usados na alimentacdo humana, vasilhames de cobre, latéo,
zinco, barro, estanho com liga que contenha mais de 2% (dois por
cento) de chumbo ou que apresente estanhagem defeituosa, ou qualquer
utensilio que, pela forma e composicdo, possa prejudicar as matérias-
primas ou produtos.

Art. 28 - Os funcionédrios do estabelecimento deverdo fazer pelo menos
um exame de saude anual.

§ 1° - A inspecdo médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias,
para qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus
proprietadrios, se exercerem atividades industriais.

§ 2° - Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de
doencga infecto-contagiosa ou repugnante e de portadores indiferentes
de salmonelas, em qualquer pessoa que exerca atividade industrial no
estabelecimento, serd IMEDIATAMENTE AFASTADA DO TRABALHO, cabendo a
Inspecdo Municipal comunicar o fato a autoridade de Satde Publica.

Art. 29 - Em caso algum é permitido o acondicionamento de matérias-
primas e produtos destinados a alimentacdo humana em carros,
recipientes ou continentes que tenham servido para produtos ndo
comestiveis.

Art. 30 - Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatodria
rigorosa lavagem e sanitizacdo dos vasilhames antes de seu retorno as
propriedades de origem.

Art. 31 - 0 S.I.M poderd exigir em qualquer ocasido, desde que julgue

necessario, quaisquer medidas higiénicas nos estabelecimentos, &areas
de interesse, suas dependéncias e anexos.

TiTULO IV
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS
CAPITULO I - DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 32 - Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados
em:

I - matadouro de bovinos;

IT - matadouro de suinos;

IITI - matadouro de aves e coelhos;
IV - matadouro de caprinos e ovinos;

V - fébrica de conservas;



VI - fabrica de produtos gordurosos;

VII - fabrica de produtos derivados n&o comestiveis;

VIII - entrepostos de carnes e derivados;

IX - charqueadas.

§ 1° - Entende-se por "matadouro" o estabelecimento industrial, cujos
produtos serdo destinados ao comércio no Municipio de Valenca, dotado
de instalacgdes completas e equipamentos adequados para o abate dos
animais de acougue, elaboracdo, preparo e conservacido das carcacas,
devendo possuir instalacdes de frio adequadas.

§ 2° - Entende-se por "fabrica de conservas" o estabelecimento que
industrializa a carne das varias espécies de acougue, sem sala de
matanca anexa, e que em qualquer dos casos seja dotada de instalacgdes
de frio adequadas, sendo facultativo a aparelhagem para o preparo de

subprodutos ndo comestiveis.

§ 3° - Entende-se por "fabrica de produtos gordurosos" o
estabelecimento destinado exclusivamente ao preparo de gorduras,
excluida a manteiga, adicionadas ou n&o de matérias-primas de origem
vegetal.

§ 4° - Entende-se por "fabrica de produtos derivados n&o comestiveis"
o0 estabelecimento que manipula matérias-primas e residuos de animais
de varias procedéncias, para o preparo exclusivo de produtos

utilizados na alimentacdo ndo humana.

§ 5° - Entende-se por "entreposto de carnes e derivados" o
estabelecimento destinado ao recebimento, guarda, manipulacéo,
conservacdo, acondicionamento, e distribuicdo de carnes resfriadas ou

congeladas das diversas espécies de agougue e outros produtos animais.

§ 6° - Entende-se por "charqueada" o estabelecimento que produza
charque, dispondo obrigatoriamente de instalacdes prédprias para o
aproveitamento integral e perfeito de todas as matérias-primas.

Art. 33 - Considera-se "carne de acougue" as massas musculares
maturadas e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a base

6ssea correspondente e que procede dos animais abatidos sobre inspecéo

veterindria.
§ 1° - Quando destinada a elaboragdo de conservas em geral, por
"carne" (matéria-prima) devem-se entender as massas musculares

despojadas de gordura, aponeuroses, vasos, ganglios, tenddes e o0ssos.

§ 2° - Considera-se "miudos" os 6rgdos e visceras dos animais de

agcougue, usados na alimentacdo humana, além dos pés, mdos e cauda.



Art. 34 - 0 animal abatido, formado das massas musculares e 0sSsoOs,
desprovido de cabeca, mocotds, cauda, couro, 6érgdos e visceras

toradcicas e abdominais tecnicamente preparado, constitui a "carcaca".

§ 1° - Nos suinos, para efeito de reinspecgédo, desde que venham
acompanhados dos respectivos certificados de inspecdo, as suas
carcacas podem ou ndo incluir o couro cabeca e pés.

§ 2° - A "carcaca" dividida ao longo da coluna vertebral d& as "meias
carcacas" que, subdivididas por um corte entre duas costelas, ddo os

"quartos" anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

Art. 35 - A simples designacdo "produto", "subproduto" "mercadoria" ou
"géneros , significa, para efeito do presente Regulamento, que se
trata de produto de origem animal.

SECAO UNICA
DO FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE CARNES E DERIVADOS

Art. 36 - Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer
as seguintes condig¢des, a critério do Servigo de Inspecgdo Municipal -
SIM.

I - ser localizados em &rea de expansdo urbana ou rural, afastado dos
limites das vias publicas preferentemente 5 m (cinco metros) na
frente, dispondo de pé direito nas salas de matanca de 7 m (sete
metros) da sangria a linha do mata breve e dai por diante no minimo 4
m (quatro metros), de modo a permitir a instalacdo dos equipamentos,
principalmente de trilhagem aérea, numa altura adequada a manipulacéo

das carcacas higienicamente, e demais matérias-primas;

IT - dispor de currais e/ou pocilgas cobertas convenientemente

pavimentadas e providas de bebedouros;

IIT - dispor, no caso de estabelecimento de abate, de meios que
possibilitem a lavagem e a desinfecc¢do dos veiculos utilizados nos
transportes dos animais segundo critério do S.I.M;

IV - dispor de locais apropriados para separacdo e isolamento de

animais doentes;

V - dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento, de
dependéncias de matanca suficientemente amplas para permitir o normal
desenvolvimento das respectivas operac¢des, com dispositivos que evitem
o contato das carcacas com o piso ou entre si, e preferencialmente
evitem contato manual direto dos operdrios durante a movimentacdo das

mesmas;

VI - dispor, nos estabelecimentos de abate, de dependéncias para o
esvaziamento e limpeza dos estdmagos e intestinos, a manipulacdo de

cabecas e linguas e das demais visceras comestiveis;



VII - dispor, de acordo com este Regulamento, de graxaria para o
aproveitamento de matérias-primas gordurosas e subprodutos néao
comestiveis, de cé@maras frias, de sala de desossa, de dependéncias
tecnicamente necessarias a fabricacdo de produtos de salsicharia e
conservas, de depdsito e salga de couros, de salga e ressalga e
secagem de carne, de depdsito de subprodutos ndo comestiveis e de
depbdsitos diversos, proporcionais a capacidade do estabelecimento;

VIII - dispor de equipamento completo e adequado, tais como:
plataformas, mesas, carros, caixas, estrados, pias, esterilizadores, e
outros utilizados em quaisquer das fédbricas de recebimento e
industrializacdo da matéria-prima e do preparo de produtos, em numero
suficiente e construidos com material que permita facil e perfeita
higienizacéo;

IX - possuir dependéncias especificas para higienizacdo de carretilhas
e/ou balancins, carros, gaiolas, bandejas e outros componentes de
acordo com a finalidade do estabelecimento;

X - dispor de equipamento gerador de vapor ou similar com capacidade
suficiente para as necessidades do estabelecimento, bem como de
instalacdes de vapor de agua em todas as dependéncias de manipulacédo e
industrializacéo.

§ 1° - Os estabelecimentos destinados ao abate de AVES e COELHOS devem

satisfazer as seguintes condigdes especificas:

a) dispor de plataforma coberta para recepc¢do dos animais, protegida

dos ventos dominantes da incidéncia direta dos raios solares;

b) dispor de mecanismo gque permita realizar as operagdes de sangria,
esfola , evisceracdo e preparo de carcaca (toilete) com as aves ou
coelhos suspensos pelos pés e/ou cabecas;

c) dispor de dependéncias exclusivas para a operacdo de sangria;

d) dispor de dependéncias exclusiva para as operag¢des de escaldagem e
depenagem, ou de esfola, no caso de coelhos;

e) dispor de dependéncias para as operacgdes de evisceracgdo,"toilete”;
pré-resfriamento, gotejamento, classificacdo e embalagem;

f) dispor, quando for o caso, de dependéncias para a realizagdo de
cortes de carcacas.

§ 2° - Os estabelecimentos destinados a fabricacdo de embutidos tipo
Frescal, defumados e outros, desde que aprovados pelo S.I.M, devem
satisfazer ainda as seguintes condicdes:



a) Somente poderdo ser empregadas carnes, visceras ou quailsquer outros
6rgdos com certificados de procedéncia e inspecdo, em que se mencione
a data do abate, estabelecimento em que ocorreu abate e n° de registro
do estabelecimento no Servico de Inspecdo competente;

b) Fica proibido utilizar carnes conservadas pelo processo de
congelamento no preparo de salame, mortadelas, liguicas e demais
subprodutos céarneos;

c) As tripas, que se destinarem ao preparo do produto, enquanto né&o
utilizadas, serdo conservadas em solucdo de cloreto de sdédio ou outro
processo aprovado pelo S.I.M;

d) N&o é permitido o emprego de qualgquer ingrediente, aditivo,
conservante, coadjuvante de tecnologia ou qualquer outra substancia

que ndo esteja previamente aprovado pelo S.I.M.

§ 3° - Os entrepostos de carnes e derivados devem satisfazer ainda as
seguintes condic¢des:

a) O pé-direito da sala de desossa e demais dependéncias terd altura
de 3,0m (trés metros)

b) Ter a sala de desossa sistema de climatizacdo de modo a permitir
que a temperatura mantenha-se entre 14°C e 16°C durante os trabalhos.

c) Nas secdes onde serdo manipulados carnes e visceras deverd existir
lavatdério de mdos de aco inoxidavel, com torneiras acionadas a pedal,
joelho ou outro meio que n&o utilize o fechamento manual, provido de
sabdo liquido inodoro, sanitizante, papel toalha e lixeiras,
devidamente tampadas, acionadas a pedal.

d) Nas secdes onde serdo manipulados carnes e visceras deverd existir
equipamento para higienizacdo das facas, ganchos e demais utensilios,
que funcionardo com &gua circulante com temperatura minima de 85°C
(oitenta e cinca graus centigrados).

e) Deverd dispor de trilhagem aérea, gquando necessario, com altura
minima de 2,50m (dois metros e cinquenta centimetros)

f) Deverd dispor das seguintes instalacdes, de acordo com os trabalhos
realizados: secdo de recepcdo de matérias primas, cémara de
resfriamento de matéria-prima, cémara de estocagem de congelados para
matéria-prima, sala de desossa, secdo de preparo de condimentos,
cémara de resfriamento de produtos prontos, secdo de embalagem
secundaria, secdo de expedicdo, barreira sanitdria, setor para
higienizacdo de formas, caixas, bandejas e carrinhos; vestidrios e

sanitéarios.

CAPITULO II - DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS



Art. 37 - Entende-se por leite, sem outra especificacdo, o produto
oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condig¢des de higiene, de
vacas sadias, bem alimentadas e descansadas. O leite de outros animais
deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

Pardgrafo Unico - Deve ser obedecido o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade oficialmente adotado.

Art. 38 - Entende-se por "propriedades rurais" os estabelecimentos
produtores de leite para qualquer finalidade comercial.

Paridgrafo Unico: "queijaria", assim denominado o simples
estabelecimento situado em “propriedades rurais” e destinado a
fabricacdo de queijo Minas.

Art. 39 - Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados
em:

I - postos de leite e derivados;
IT - fébricas de laticinios;

IIT - usinas de leite;

IV - Entrepostos de Laticinios

§ 1° - Entende-se por "postos de leite e derivados" os
estabelecimentos intermedidrios entre as fazendas produtoras de leite
e as usinas de beneficiamento ou as fadbricas de laticinios, destinados
ao recebimento de leite, creme e outras matérias-primas, por curto
tempo, para transvase, refrigeragdo, padronizagdo ou coagulacdo e

transporte imediato aos estabelecimentos registrados.

§ 2° - Entende-se por "fdbricas de laticinios" os estabelecimentos
destinados ao recebimento de leite para pasteurizacgdo, manipulacéo,
conservacdo, fabricacdo de derivados léacteos, maturacdo, embalagem e
expedicdo destes produtos acabados.

§ 3° - Entende-se por "usinas de leite" os estabelecimentos
localizados nas propriedades rurais equipadas com instalacdes
adequadas para o processamento do leite destinado ao abastecimento na
adrea geografica do Municipio de Valenca.

§ 4° - Entende-se por “entreposto de laticinios” o estabelecimento
destinado ao recebimento, maturacdo, classificacdo, fracionamento e

acondicionamento de produtos lacteos, excluido o leite em natureza.

Art. 40 - A designacdo leite subentende-se ser proveniente da fémea da
espécie bovina.

Pardgrafo Unico - Quando o leite tiver origem de outra espécie que nio
seja a bovina, deveréd sofrer especificacdo do nome da espécie logo
apbés a palavra leite.



SECAO UNICA
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 41 - Para o funcionamento dos estabelecimentos de Leite e

Derivados, deverédo satisfazer mais os seguintes requisitos:

I - Estar localizado em pontos distantes de fontes produtoras de mau
cheiro;
IT - Submeter o rebanho leiteiro a um permanente controle sanitario,

providenciando as vacinacg¢des obrigatdérias e a apresentacdo as
autoridades competentes, conforme calendadrio de provas, das provas
negativas para tuberculose e brucelose;

IITI - O exame do leite serd realizado de forma individual e coletiva,
observando-se os seguintes procedimentos:

a) as amostras para o exame individual serdo colhidas em cada latéo,
por procedéncias;

b) as amostras para o exame coletivo serdo colhidas em cada latdo, por

procedéncia e devidamente uniformizadas.

IV - ter as dependéncias principais do estabelecimento, como as de
recebimento de matéria-prima, desnatacgdo, beneficiamento, salga, cura,
engarrafamento e depdsitos de produtos utilizados na alimentacdo
humana, separadas por paredes inteiras das que se destinam a lavagem e
esterilizacdo do vasilhame ou ao preparo de produtos nd&o comestiveis;

V - ter pé-direito minimo de 3,50 m (trés metros e cingilienta
centimetros) nas dependéncias de trabalho; 3m (trés metros) nas
plataformas, laboratdérios e lavagem do vasilhame; 2,80 m (dois metros
e oitenta centimetros) nos vestidrios e instalacdes sanitarias;

VI - dispor de dependéncia ou local apropriado e convenientemente
aparelhado, a juizo do SIM - Valenca, para lavagem e esterilizacdo do
vasilhame, carros-tanques e frascos.

VII - dispor de depdsitos para vasilhames e frascos.

§ 1° - Além das exigéncias descritas neste artigo, deverdo ser
atendidas as particularidades, para os estabelecimentos de leite e
derivados, previstos na legislacdo estadual e/ou federal.

§ 2° - Os entrepostos de laticinios devem satisfazer ainda as
seguintes condigdes:

a) Em todos os locais onde serdo realizadas operac¢des de manipulacdo e
envase dos produtos deverdo existir lavatdérios de mdos de acgo
inoxidavel com torneiras acionadas a pedal, joelho ou outro meio que
ndo utilize o fechamento manual, providos de sabd&o liquido inodoro,
sanitizante, papel toalha e lixeira, devidamente tampada, acionada a
pedal;

b) Deverd dispor das seguintes secdes: recepcdo de produtos,
manipulacdo dos produtos, estocagem de acabados, cémara de



resfriamento, expedicdo, secdo de higienizacdo de caixas e bandejas,
vestidrios e sanitédrios, barreira sanitéria.

c) Ter a secdo de manipulacdo dos produtos sistema de climatizacdo de
modo a permitir que a temperatura mantenha-se entre 14°C e 16°C
durante os trabalhos, quando as conveniéncias de ordem tecnoldgica dos
produtos assim o indicarem e a cargo do S.I.M.P.O.A.

Art. 42 - E obrigatéria a producdo de leite em condicdes higiénicas,
desde a fonte de origem seja qual for a quantidade produzida e seu
aproveitamento.

Pardgrafo Unico - Esta obrigatoriedade se estende ao trato dos
animais, a ordenha, ao vasilhame e ao transporte.

Art. 43 - E vedada a mistura de leite de espécies diferentes.

Art. 44 - SO se permite o aproveitamento do leite, quando as fémeas:
I - se apresentarem clinicamente sds e em bom estado de nutrigédo;

IT - ndo estejam no periodo final de gestacdo, nem em fase de
colostral;

IIT - ndo apresentem reacdo positiva as provas bioldgicas do

diagnéstico da brucelose e tuberculose, obedecidos aos dispositivos da
legislacdo em vigor.

§ 1° - Qualquer alteragdo no estado de saude dos animais, capaz de
modificar a qualidade do leite, justifica a condenacdo do produto para
fins alimenticios.

§ 2° - As fémeas em tais condic¢des devem ser afastadas do rebanho, em
cardter definitivo ou provisdrio.

§ 3° - Serd interditada a propriedade rural, para efeito de
aproveitamento do leite destinado a alimentag¢do humana, quando se
verificar qualquer surto de zoonoses.

Art. 45 - Todo vasilhame empregado no acondicionamento do leite, na
ordenha ou para manutencdo em depdsito, devem atender ao seguinte:

I - ser de ac¢o inoxidével, aluminio, ferro estanhado ou pléstico
aprovado, de perfeito acabamento e sem falhas com formato que facilite

sua lavagem e esterilizacéo;

IT - estar convenientemente limpo no momento da ordenha, sendo
devidamente lavado e higienizado apdés a utilizacéo;

IIT - possuir tampa de modo a evitar vazamento ou contaminacdes;

IV - ser destinado exclusivamente ao transporte e depdsito de
leite;

V - trazer identificacdo de procedéncia.
§ 1° - Em se tratando da mistura de leite proveniente de diversos

criadores é obrigatdédria a retirada prévia de amostras de cada produto
para fins de andlise individual.



§ 2° - E proibido medir ou transvasar o leite em ambiente que o
exponha a contaminacdo.

Art. 46 - Todo leite destinado ao consumo deve ser filtrado, antes de
qualquer operacdo de beneficiamento.

Pardgrafo UGnico - Entende-se por beneficiamento do leite, seu
tratamento desde a selecdo, por ocasido da entrada em qualquer
estabelecimento, até o acondicionamento final compreendendo uma mais
das seguintes operacdes: filtracdo, pré-aquecimento, pasteurizacéo,
refrigeragdo, congelagdo, acondicionamento e outras préticas,
tecnicamente aceitaveis.

Art. 47 - S6 pode ser beneficiado o leite considerado normal.

Pardgrafo Unico - Considera-se leite normal o produto que apresente as
caracteristicas normais previstas no Regulamento Técnico de Identidade
e Qualidade oficialmente adotado e ndo contenha elementos estranhos a
sua composicéo.

Art. 48 - E proibido o aproveitamento para fins de alimentacdo humana,
do leite de retencdo e do colostro.

§ 1° - Entende-se por “leite de retencéo” o produto da ordenha, a
partir do 30° (trigésimo) dia antes da paricéo.

§ 2° - Entende-se por “colostro” o produto da ordenha obtido apds o
parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizem.

Art. 49 — E proibido o emprego de substancias quimicas na conservacéo
do leite.

Art. 50 - E obrigatéria a andlise do leite destinado ao consumo ou &
industrializacéo.

Pardgrafo UGnico - Os estabelecimentos sdo obrigados a controlar as
condicgdes do leite que recebem mediante instrucgdes fornecidas pelo
S.I.M.

Art. 51 - Considera-se leite impréprio para consumo in natura, o que
ndo satisfaca as exigéncias previstas para sua producgdo e que:

I - Revele acidez inferior a 14°D e superior a 18°D;
IT - Contenha colostro ou elementos figurados em excesso;
IIT - N&do satisfaga ao padrdo bacterioldgico previsto;

IV - apresente modificagdes de suas propriedades organolépticas
normais;

V - apresente elementos estranhos a sua composic¢cdo normal;

VI - revele quaisquer alteragdes que o tornem imprdéprio para consumo,
inclusive corpos estranhos de qualquer natureza.

VII - revele presenga de nitratos e nitritos;

VIII - apresente mistura com qualquer outro tipo de leite.



Art. 52 - Considera-se fraudado, adulterado ou falsificado, o leite
que:

I - for adicionado de agua;
IT - tiver sofrido subtracdo de qualquer dos seus componentes;
IITI - for adicionado de substédncias conservadoras ou de quaisquer

elementos estranhos a sua composicédo;

IV - for de um tipo e se apresentar rotulado como de outro, de
categoria superior;

V - estiver cru e for vendido como pasteurizado;

VI - for exposto ao consumo sem as devidas garantias de
inviolabilidade;
Art. 53 - SO pode ser inutilizado o leite considerado impréprio para

consumo ou fraudado, que a juizo dos fiscais, ndo possa ter
aproveitamento condicional.

Paradgrafo Unico - Considera-se aproveitamento condicional para:
I - alimentacdo animal;
IT - fabricacdo de creme para manteiga.

CAPITULO III - DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 54 - Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados
sdo classificados em:

I - entreposto de pescado;
IT - fébrica de conservas de pescado.
§ 1° - Entende-se por "entreposto de pescado" o estabelecimento dotado

de dependéncias e instalacdes adequadas ao recebimento, manipulacéao,
frigorificacdo e distribuicdo do pescado.

§ 2° - Entende-se por "fabrica de conservas de pescado" o
estabelecimento dotado de dependéncias, instalacdes e equipamentos
adequados ao recebimento e industrializacdo do pescado por qualquer
forma, com aproveitamento integral de subprodutos ndo comestiveis.

SECAO UNICA
DO FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 55 - Os estabelecimentos de pescado e derivados devem satisfazer
as seguintes condicdes:

I - estabelecimentos que recebam, manipulem e armazenem PESCADO
RESFRIADO E CONGELADO e/ou se dediquem a sua INDUSTRIALIZACAO para
consumo humano, sob qualquer forma devem:

a) dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos para recepcgdo,
selecgdo, inspecdo, industrializacgdo, armazenagem e expedicgdo do
pescado, compativeis com suas finalidades;



b) possuir instalacdes para o fabrico e armazenagem de gelo, podendo
essa exigéncia, apenas no que tange a fabricacdo, ser dispensada em
regides onde exista facilidade para aquisicdo de gelo de comprovada
qualidade sanitéria;

c) dispor de separacdo fisica adequada entre as Areas de recebimento
de matéria-prima e aquelas destinadas a manipulacéo;

d) dispor de equipamento adequado a hipercloracdo de agua de lavagem
do pescado e da limpeza e higienizacdo das instalacdes, equipamentos e
utensilios;

e) dispor de instalacdes e equipamentos adequados a colheita e ao
transporte dos residuos de pescado resultantes do processamento
industrial para o exterior das &reas de manipulacdo de comestiveis;

f) dispor de instalac¢des e equipamentos para o aproveitamento adequado
dos residuos de pescado, resultantes do processamento industrial
visando a sua transformacdo em subprodutos ndo comestiveis, podendo,
em casos especiails, ser dispensada esta exigéncia, permitindo-se o
encaminhamento dos residuos de pescado aos estabelecimentos dotados de
instalacdes e equipamentos proéprios para esta finalidade, cujo
transporte deverd ser realizado em veiculos adequados;

g) dispor de cémara de espera para o armazenamento do pescado fresco,
que ndo possa ser manipulado ou comercializado de imediato;

h) dispor de equipamento adequado a lavagem e higienizac¢do de caixas,
recipientes, grelhas, bandejas, e outros utensilios usados para
acondicionamento, depdsito e transporte de pescado e seus produtos;

i) dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de
instalac¢des frigorificas independentes para congelamento e estocagem
do produto final;

j) dispor, nos casos de elaboracdo de produtos curados de pescado, de
cédmaras frias em numero e dimensdes necessarios a estocagem, podendo
em casos especiais ser dispensada essa exigéncia, permitindo-se o
encaminhamento do pescado curado a estabelecimentos dotados de
instalacgdes frigorificas adequadas ao seu armazenamento;

1) dispor, no caso de elaboracdo de produtos curados de pescado, de
depdbdsito de sal;

m) dispor, quando necessdrio, de laboratdério para controle da
qualidade de seus produtos;

IT - Estabelecimentos destinados a ESTOCAGEM de pescado frigorificado:
dispor de cémara frigorifica adequada ao armazenamento dos Produtos

aos quais se destinam;

IITI - estabelecimentos destinados a FABRICACAO de SUBPRODUTOS né&o
comestiveis de pescado:

a) dispor de separacdo fisica adequada entre as areas de pré e péds
secagem, para aqueles que elaborem farinhas de pescado;

b) localizarem-se afastados do perimetro urbano;

c) dispor, conforme o caso, de instalac¢des e equipamento para a



desodorizacdo de gases resultantes de suas atividades industriais.

CAPITULO IV - DOS ESTABELECIMENTOS DE MEL E CERA DE ABELHAS

Art. 55 - Entende-se por mel o alimento produzido pelas abelhas
meliferas, a partir do néctar das flores ou das secrecdes procedentes
de partes vivas das plantas ou de excrecdes de insetos sugadores de
plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com
substédncias especificas proéprias, armazenam e deixam madurar nos favos
da colméia.

§ 1° O mel é constituido por uma solugdo concentrada de aclUcares, com
predomindncia de glicose e frutose, contendo ainda uma mistura
complexa de outros hidratos de carbono, enzimas, aminodcidos, &acidos
orgdnicos, minerais, substédncias aromaticas, pigmentos, cera e graos
de pdlen.

§ 2° O mel ndo poderd ser adicionado de acucares e/ou outras
substancias que alterem a sua composicdo original.

§ 3° Deverd ser obedecido o Regulamento de Identidade e Qualidade
oficialmente adotado.

Art. 56 - Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas séo
classificados em:

I - apiéario;
IT - entreposto de mel e cera de abelhas.
§ 1° - Entende-se por "apidrio" o estabelecimento destinado a

producdo, podendo dispor de instalacdes e equipamentos destinados ao
processamento e classificacdo do mel e seus derivados.

§ 2° - Entende-se por "entreposto de mel e cera de abelhas" o
estabelecimento destinado ao recebimento, classificacédo e
industrializacdo do mel e da cera de abelhas.

SECAO UNICA
DO FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 57 - Os estabelecimentos de mel, cera de abelhas e derivados
deveréo satisfazer as seguintes exigéncias:

I - dispor de dependéncias de recebimento;
IT - dispor de dependéncia de manipulacgdo, preparo, classificacdo e

embalagem do produto.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 58 - Os estabelecimentos de ovos e derivados sé&o classificados
em:
I - entreposto de ovos;

II - fabrica de conserva de ovos.



§ 1° - Entende-se por "entreposto de ovos" o estabelecimento destinado
ao recebimento, classificacdo, acondicionamento, identificacédo e
distribuicdo de ovos em natureza, dispondo ou ndo de instalacdes para
sua industrializacédo.

§ 2° - Entende-se por "fabrica de conserva de ovos" o estabelecimento
destinado ao recebimento e a industrializacdo de ovos.

SECAO UNICA
DO FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE OVOS E DERIVADOS

Art. 59 - Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer as
seguintes condicdes:

I - dispor de sala ou area coberta para recepcdo dos oOvos;

IT - dispor de area para ovoscopia, exame de fluorescéncia da casca e
verificacdo do estado de conservacdo dos ovos;

IIT - dispor de &rea para classificacdo comercial;

IV - dispor, quando necessario, de cédmaras frigorificas;

V - dispor, quando for o caso, de dependéncia para industrializacéo.
Paradgrafo Unico - As fabricas de conservas de ovos terdo dependéncias
apropriadas para recebimento, manipulacdo, elaboracdo, preparo,

embalagem e depdsito do produto.

TiTULO V
DAS OBRIGACOES DAS FIRMAS

Art. 60 - Aos proprietarios de estabelecimento compete:

I - observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente
Regulamento;
IT - fornecer pessoal necessdrio e habilitado, bem como material

adequado julgado indispensavel aos trabalhos de inspecgdo, inclusive
acondicionamento e autenticidade de amostra para exames de
laboratério;

IIT - fornecer aos empregados e funciondrios da inspec¢do uniformes
completos e adequados aos diversos servigos uma ou mais vezes ao ano,
de acordo com a recomendacgdo do S.I.M;

IV - fornecer até o 10° (décimo) dia Gtil de cada més os dados
estatisticos do més anterior de interesse na avaliacdo da producéao,
industrializacédo, transporte e comércio de produtos de origem animal,
bem como as guias de recolhimento da taxa de Inspecdo devidamente
quitadas junto ao Fundo Municipal da Inspecdo de Produto de Origem
Animal - FUMIPOA

V - dar aviso antecipado de 48 (quarenta e oito) horas, no minimo
sobre a realizacdo de quaisquer trabalhos nos estabelecimentos sob
inspecdo permanente, mencionando sua natureza e hora de inicio e de
provavel concluséo;

VI - avisar, com antecedéncia de 24 horas, da chegada de animais a



serem abatidos e fornecer todos os dados que sejam solicitados pela
Inspecdo Municipal;

VII - quando o estabelecimento funcionar em regime de inspecédo
permanente e estiver afastado do perimetro urbano, fornecer
gratuitamente habitacdo adequada aos servidores ou conducdo, no caso
de n&o haver meio de transporte publico facil e acessivel, condicgdes
que serdo avaliadas pelo S.I.M;

VIII - fornecer gratuitamente alimentacdo ao pessoal da Inspecédo
guando os horédrios para as refeicgdes ndo permitir que os servidores as
facam em suas residéncias, a Juizo da Inspecdo, junto ao
estabelecimento;

IX - fornecer material préprio e utensilios para guarda, conservacdo e
transporte de matérias e produtos normais e pecas patoldgicas, que
devem ser remetidas aos laboratédrios;

X - fornecer armdrios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material
destinado a Inspec¢do Municipal para seu uso exclusivo;

XI - fornecer material préprio, utensilios e substéncias adequadas
para os trabalhos de limpeza, desinfeccgdo, esterilizacdo de
instrumentos, aparelhos ou instalacdes;

XITI - manter locais apropriados, a juizo da Inspecdo Municipal, para
recebimento e guarda de matérias-primas procedentes de outros
estabelecimentos sob Inspecdo ou de retorno de centros de consumo,
para serem reinspecionadas bem como para sequestro de carcacgas,
matérias-primas e produtos suspeitos;

XIII - fornecer substancias apropriadas para desnaturacgdo de produtos
condenados, quando ndo houver instalacdes para sua imediata
transformacao;

XIV - fornecer instalacgdes, aparelhos e reativos necesséarios, a juizo
da Inspecdo Municipal, para andlise de matérias-primas ou produtos no
laboratério do estabelecimento;

XV - manter em dia o registro do recebimento de animais e matérias
primas, especificando procedéncia e qualidade, produtos fabricados,
saida e destino dos mesmos;

XVI - manter pessoal habilitado na direc&o dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

XVII - recolher as taxas de Inspecdo previstas na legislacdo vigente;

XVIII - dar aviso, com antecedéncia de 24 horas, sobre a chegada ou
recebimento do pescado;

XIX - manter a disciplina interna dos estabelecimentos.

Art. 61 - 0 pessoal colocado a disposicdo pelo estabelecimento para o
trabalho de inspecédo ficard sob as ordens diretas do S.I.M.

Art. 62 - Cancelado o registro, o material pertencente ao S.I.M
inclusive de natureza cientifica, o arquivo e os carimbos oficiais de
Inspecdo Municipal serdo recolhidos a Secretaria Municipal de
Agricultura, Pecuaria e Pesca.



Art. 63 - Todos estabelecimentos devem registrar, além dos casos
previstos, diariamente em livros préprios e mapas, cujos modelos devem
ser fornecidos pelo S.I.M, as entradas e saidas de matérias-primas e
produtos especificando origem, quantidade, qualidade e destino.

§ 1° - Tratando-se de matéria-prima ou produtos de laticinios
procedentes de outros estabelecimentos sob Inspecdo deve ainda a
firma, nos livros e mapas indicados, lancar data de entrada, o numero
da guia de embarque ou certificado sanitédrio, numero de relacionamento
ou registro do estabelecimento remetente.

§ 2° - Os estabelecimentos de leite e derivados deverdo fornecer, a
juizo do S.I.M relacdo atualizada de fornecedores, nome da propriedade
rural e atestado sanitdrio dos rebanhos.

Art. 64 - Os estabelecimentos manterdo um livro de "OCORRENCIAS", onde
o servidor do S.I.M registrard todos os fatos relacionados com o
presente Regulamento.

TiTULO VI
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 65 - Os veiculos exclusivos para transporte de produtos de origem
animal inspecionados deverdo possuir Certificado de Inspecdao
Sanitaria, o qual serd concedido pela autoridade sanitaria, apds a
inspecdo das condigdes do veiculo e regularidade da documentacédo.

Paridgrafo Unico - Entende-se por Certificado de Inspecdo Sanitdria o
documento que atesta a conformidade dos meios de transporte e
congéneres que entram em contato direto com os produtos ou matérias
primas de origem animal.

Art. 66 - Os produtos e matérias-primas de origem animal, satisfeitas
as exigéncias legais, as reinspecdes, o0s pagamentos das taxas e
respeitadas as disposic¢des contratuais, acaso existentes e anteriores
ao presente Regulamento, terdo livre curso sanitédrio no Municipio de
Valenca.

Art. 67 - Qualquer produto de origem animal destinado a alimentacgédo
humana deveréd, obrigatoriamente, para transitar dentro do Municipio de
Valenca, portar o rétulo ou carimbos do Servico de Inspecdo, para
aplicagdo no produto ou na nota fiscal, ou estar em conformidade com o
regulamento de Inspecdo Federal ou Estadual.

Art. 68 - Em se tratando de trénsito de produtos de origem animal
procedentes de outros Estados, serd obedecido o que estabelece a
legislacdo federal.

TITULO VII
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Art. 69 - Os produtos e matérias-primas de origem animal devem ser
reinspecionados tantas vezes quantas necessdrias, antes de serem
expedidos para consumo.

§ 1° - Os produtos e matérias-primas que nessa reinspecdo forem
julgados impréprios para o consumo devem ser destinados ao
aproveitamento, a juizo do S.I.M como subprodutos industriais,
derivados ndo comestiveis e alimentacdo animal, depois de retiradas as



marcas oficiais e submetidas a desnaturacdo se for o caso.

§ 2° - Quando ainda permitirem aproveitamento condicional ou
beneficiamento , a Inspecdo Municipal deve autorizar, desde que sejam
submetidos aos processos apropriados, a liberacdo dos produtos e/ou
matérias-primas.

Art. 70 - Nenhum produto de origem animal pode entrar em
estabelecimento sob Inspecdo Municipal sem que seja registrado em
Servico de Inspecdo Oficial.

Paradgrafo Unico - E proibido o retorno ao estabelecimento de origem de
produtos que, na reinspecgdo, sejam considerados imprdéprios para
consumo, devendo-se promover sua transformacdo ou inutilizacéo.

Art. 71 - Na reinspecdo de carne em natureza ou conservada pelo frio
deve ser condenada a gque apresentar qualguer alteracdo que faca
suspeitar de processo de putrefacdo, contaminacdo bioldégica, quimica
ou indicios de zoonoses.

§ 1° - Sempre que necessario a Inspecédo verificard o pH sobre o
extrato aguoso da carne.

§ 2° - Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de
outras provas, a Inspecdo adotard o pH de 6,0 a 6,4 (seis a seis e
quatro décimos) para considerar a carne ainda em condic¢des de
consumo.

Art. 72 - Nos entrepostos, onde se encontram depositados produtos de
origem animal procedentes de estabelecimentos sob Inspecgdo Oficial, a
reinspecdo deve especialmente visar:

I - sempre que possivel, conferir o certificado de sanidade que
acompanha o produto;

IT - identificar os rétulos com a composicdo e marcas oficiais do
produto bem como data de fabricacdo, prazo de validade, numero de lote
e informacdes sobre a conservacdo do produto;

IIT - verificar as condig¢des de integridade dos envoltérios,
recipientes e sua padronizacéo;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras
conforme o caso;

V - coletar amostras para exame fisico-quimico e microbioldgico.

§ 1° - A amostra deve receber uma fita envoltdéria aprovada pelo S.I.M,
claramente preenchida pelo interessado ou pelo funciondrio que coletar
a amostra.

§ 2° - Sempre que o interessado desejar, a amostra poder ser coletada
em triplicata, com os mesmos cuidados de identificacdo assinalados no
pardgrafo primeiro, representando uma delas a contraprova que
permanecerd em poder do interessado, lavrando-se um termo de coleta em
duas vias, uma das quais serd destinada ao interessado.

§ 3° - Quando o interessado divergir do resultado do exame pode
requerer, dentro do prazo de 48 (quarenta e oito)horas, a anadlise da
contraprova, sendo que os custos do exame correrdo por conta do
interessado.



§ 4° - 0 requerimento serd dirigido a autoridade competente do S.I.M.

§ 5° - 0 exame da contraprova deverd ser realizado em outro
laboratério credenciado, com a presenca de um representante do S.I.M.

§ 6° - Além de escolher o laboratério oficial para o exame da
contraprova, o interessado pode fazer-se representar por um técnico de
sua confianca.

§ 7° - Confirmada a condenacdo da matéria-prima, do produto ou
partida, a Inspecdo Municipal determinard sua destinacdo.

§ 8° - As amostras para prova ou contraprova, coletadas pelo S.I.M,
para exame de rotina ou andlises, serdo cedidas inteiramente gratis.

Art. 73 - A Inspecgédo pode fiscalizar o embarque, transito e
desembarque de matérias-primas e produtos de origem animal, bem como
as condig¢des higiénicas e instalac¢des dos carros, vagdes e de todos os
meios de transporte utilizados.

Art. 74 - Na reinspecdo dos produtos de origem animal serd permitido o
reaproveitamento dos produtos e matérias-primas pelos estabelecimentos
de origem, exceto nos casos de condenacdo total destes.

§ 1° - No caso do responsavel pela fabricacéo ou despacho do produto
ou da matéria-prima recusar a devolucgdo, serd a mercadoria, apds a
inutilizacgdo pela Inspecdo Municipal, aproveitada para fins ndo
comestiveis em estabelecimentos dotados de instalacdes apropriadas.

§ 2° - A firma proprietdria ou arrendatdria do estabelecimento de
origem deve ser responsabilizada e punida no caso de ndo comunicar a
chegada do produto devolvido ao técnico em inspecdo do S.I.M.

Art. 75 - No caso de coleta de amostras para exame dos produtos de
origem animal, serd lavrado o competente auto de apreensdo da
mercadoria ficando a mesma sob guarda do responsavel pelo
estabelecimento, que funcionard como fiel depositdrio até o resultado
dos exames.

Art. 76 - A mercadoria contaminada ou alterada, ndo passivel de
aproveitamento como estabelece este Regulamento, serd destruida pelo
fogo, ou outro agente fisico ou quimico.

Art. 77 - Ocorrendo apreensdo por falta de indicag¢do no rétulo do
registro no S.I.M., 6rgdo federal (DIPOA/SIF), ou outro 6rgdo de
inspecdo estadual, ou por falta de carimbo, o produto apds o
respectivo exame poderd ser destinado, no caso de indcuo, a
estabelecimento de caridade, asilos, obras beneficentes ou jardim
Zooldégico, ficando o respectivo interessado obrigado a fornecer o
recibo adequado.

SECAO UNICA - DO EXAME DE CONTRA PROVA

Art. 78 - O exame de contraprova serd efetuada sobre a amostra em
poder do detentor, necessariamente em laboratdério oficial ou
credenciado, podendo ter a presenca de perito indicado pelo
interessado, cabendo a este todos os custos da anéalise.



Pardgrafo Unico - Ao perito indicado pelo interessado, que teré
habilitacdo legal, serdo fornecidas as informag¢des que solicitar sobre
a pericia, método de andlise, dando-lhe vista da andlise condenatdria
e demais elementos por ele julgados indispenséaveis.

Art. 79 - No exame de contraprova ndo serd efetuada a andlise no caso
da amostra em poder do infrator apresentar indicios de alteracdo ou
violacdo dos envoltérios autenticados pela autoridade e, nessa
hipdétese, prevalecerd como definitivo o laudo condenatoério.

§ 1° - Caberd ao infrator acondicionar a amostra em seu poder e manter
seus lacres e dispositivos inviolados, além de manté-las armazenadas
em condicdes adequadas de forma preservar seus atributos e qualidades
intrinsecas.

§ 2° - N&o sendo comprovada, através dos exames de contraprova, a
infracdo alegada e sendo o produto considerado prdéprio para consumo, a
autoridade competente proferird despacho liberando e determinando
arquivamento do auto.

Art. 80 - N&o caberd recurso na hipdétese de condenacdo definitiva do
produto em razdo do laudo laboratorial condenatdério confirmado em
exame de contraprova ou laudo condenatdédrio por exame microbioldgico na
amostra inicial, ou nos casos de flagrante de fraude, falsificacdo e
adulteracdo do produto.

TiTULO VIII
DOS EXAMES DE LABORATORIO

Art. 81 - Os produtos de origem animal, destinadas ao consumo humano,
bem como toda e qualquer substdncia que entre em sua elaboracdo, estdo
sujeitos a exames laboratoriais efetuados em conformidade com normas
especificas a serem estabelecidas pelo Servigco de Inspecdo Municipal
de Valenca.

§ 1° - Para as amostras coletadas nas propriedades rurais, nas

indGstrias, veiculos transportadores ou nos entrepostos, serdo

adotados os padrdes definidos por legislacédo estadual e federal
vigentes.

§ 2° - A Secretaria Municipal de Agricultura, Pecudria e Pesca, a seu
critério, poderéd exigir exames laboratoriais periddicos a serem
realizados em laboratdérios particulares ou puUblicos, devidamente
credenciados, cujo custo serd de responsabilidade do estabelecimento
que deu origem a amostra.

§ 3° - A Prefeitura Municipal de Valenca colocard a disposicdo dos
estabelecimentos registrados no S.I.M , a bateria de exames
laboratoriais exigidos, sendo que os precos publicos cobrados pelos
exames serdo fixados por Decreto em tabela prépria.

§ 4° - As receitas das arrecadacgdes previstas no pardgrafo anterior



serdo destinadas ao Fundo Municipal de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal - FUMIPOA

TiTULO IX
DAS TAXAS

Art. 82 - Serd cobrada a taxa de inspecdo dos estabelecimentos
registrados no Servico de Inspecdo Municipal, nos termos da Legislacédo
Tributédria vigente.

Pardgrafo Unico - A taxa de inspecdo prevista serd cobrada pelas
visitas do(s) técnico(s) do S.I.M. aos estabelecimentos registrados,
sendo recolhida ao Fundo Municipal de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal - FUMIPOA

Art. 83 - As multas previstas no Art. 88 deste regulamento, serdo
aplicadas por ato do Secretdrio Municipal de Agricultura, Pecudria e
Pesca e depositadas em conta especial do Fundo Municipal de Inspecéo
de Produto de Origem Animal - FUMIPOA.

TiTULO X
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 84 - Constituem-se infracgdes para os fins deste regulamento, a
desobediéncia ou inobservancia ao disposto previsto nas normas legais
regulamentares e outras, que por qualquer forma se destinem a
preservacgédo da saude.

§ 1° - As infracdes ao presente regulamento sdo punidas
administrativamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade
criminal.

§ 2° - Incluem-se entre as infracgdes previstas neste Regulamento, atos

que procurem embaracar a acdo dos servidores do S.I.M.P.0O.A, ou de
outros 6rgdos no exercicio de suas funcgbes, visando impedir,
dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizacdo; desacato, suborno
ou simples tentativa; informacdes inexatas sobre dados estatisticos
referentes a quantidade, gqualidade e procedéncia dos produtos e, de
modo geral, qualquer sonegacdo que seja feita sobre assunto que direta
ou indiretamente interesse a Inspecdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal.

Art. 85 - As infracdes as normas previstas neste Decreto serdo
punidas, isoladamente ou cumulativa, com as seguintes sancgdes, sem
prejuizo das punig¢des de natureza civil e penal cabiveis:

I - Adverténcia, quando o infrator for primdrio ou n&do tiver agido com
dolo ou méa fé;

ITI - Multa de até 200 UFIR's, nos casos de reincidéncia, dolo ou méa
fé;



IIT - Apreensdo ou inutilizacdo de matérias-primas, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal, quando ndo apresentarem
condic¢des higiénico-sanitdrias adequadas ao fim a que se destinam ou
forem adulterados;

IV - Suspensédo das atividades dos estabelecimentos se causarem risco
ou ameaca de natureza higiénico-sanitdria ou no caso de embaraco da
acdo fiscalizadora;

V - Interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infracéo
consistir na falsificagdo ou adulteracgdo de produtos ou se verificar a
inexisténcia de condig¢des higiénico-sanitédrias adequadas.

§ 1° - A pena de multa serd varidvel de acordo com a gravidade da
infracdo, levando-se em conta as circunstédncias agravantes e
atenuantes:

a) Para infracdes de natureza leve - 40 UFIR s RJ

b) Para infracgdes de natureza média - 80 UFIR's RJ

c) Para infracgdes de natureza grave - 120 UFIR's RJ

d) Para infrag¢des de natureza gravissimas - 200 UFIR's RJ

§ 2° S&0 circunstdncias atenuantes:

a) Quando a acgédo do infrator ndo tiver sido fundamental para a
ocorréncia do evento ou consecucdo da infracéo;

b) A iniciativa do infrator, no sentido de procurar, imediatamente,
reparar ou minimizar as consequéncias do ato lesivo que lhe for
imputado;

c) Ter o infrator sofrido coacéao;

d) Ser o infrator primédrio ou a infracdo ter sido cometida
acidentalmente.

§ 3° - Constituem circunstdncias agravantes:
a) O uso de artificios ardil, simulac&do, desacato, embaraco ou
resisténcia a acédo fiscal;

b) Ser o infrator reincidente;

c) Ter o infrator cometido a infracdo visando obtengdo qualquer
tipo de vantagem;

d) O infrator coagido a outrem para a execugdo material da
infracéo;

e) O infrator ter conhecimento do ato lesivo e deixar de adotar as
providéncias necessdrias com o fim de evita-lo;

f) A infracdo ter consequéncias danosas para a satde animal ou do
homem;



g) O infrator ter alterado, adulterado, fraudado ou falsificado
produto de que trata este Regulamento.

§ 4° Verifica-se a reincidéncia quando o infrator cometer outra
infracdo, depois da decisdo administrativa definitiva que o tenha
condenado pela infracdo anterior, podendo ser genérica ou especifica.

§ 5° A reincidéncia genérica é a repeticdo de qualquer outro tipo de
infracdo e poderéd acarretar a duplicacdo da multa que vier a ser
aplicada.

§ 6° A reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de
idéntica infracd&o e acarretard a duplicacdo da multa que vier a ser
aplicada.

§ 7° Para efeito de reincidéncia, nédo prevalece a sancgdo anterior, se
houver decorrido periodo de tempo superior a cinco anos entre a data
da decisdo administrativa definitiva e aquela da préatica posterior.

§ 8° - A interdicdo poderd ser levantada apds o atendimento das
exigéncias que motivarem a sancéo.

§ 9° - Se a interdicdo ndo for levantada nos termos do paragrafo
anterior decorridos 12 meses, serd cancelado o respectivo registro.

Art. 86 - Para efeito de apreensdo ou condenacdo, além dos casos
especificos previstos neste Regulamento consideram-se impréprios para
o consumo, no todo ou em parte, os produtos de origem animal:

1 - gque se apresentem danificados por umidade ou fermentacgéo,
rancosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou
organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulacdo, elaboracdo, preparo,
conservacdo ou acondicionamento;

2 - que forem adulterados, fraudados ou falsificados;

3 - que contiverem substéncias tdéxicas ou nocivas a saude;

4 - que forem prejudiciais ou imprestédveis a alimentagdo por
qualquer motivo;

5 - que n&o estiverem de acordo com o previsto no presente
Regulamento.
Art. 87 - Nos casos de apreensdo ou condenacdo de produtos de origem

impréprios para consumo, citados no artigo anterior, independentemente
de quaisquer outras penalidades que couberem, tais como multas,
suspensdo da Inspecdo Municipal ou cassacdo do registro ou
relacionamento, serd adotado o seguinte critério:

1 - nos casos de apreensdo, apds reinspecdo completa, seré
autorizado o aproveitamento condicional que couber para alimentacédo
humana, apds o rebeneficiamento determinado pela Inspeg¢do Municipal;

2 - nos casos de condenacdo, permita-se sempre o aproveitamento
das matérias-primas e produtos para fins n&do comestiveis ou
alimentacdo de animais, em ambos 0s casos mediante assisténcia da
Inspecdo Municipal.

Art. 88 - Aos infratores de dispositivos do presente Regulamento e de
aos complementares e instrugdes que forem expedidas podem ser
aplicadas as seguintes penalidades:



a) Multa de 40 UFIR s RJ

1 - aos que desobedecerem a qualquer das exigéncias sanitarias em
relacdo ao funcionamento do estabelecimento e a higiene do
equipamento e dependéncias, bem como dos trabalhos de manipulacédo e
preparo de matérias primas e produtos, inclusive aos que fornecerem
leite adulterado, fraudado ou falsificado;

2 - aos responsaveis pela permanéncia em trabalho, de pessoas que
ndo possuam carteira de salde ou documento equivalente expedido por
autoridade competente de Saude Publica;

3 - aos que acondicionarem ou embalarem produtos em continentes ou
recipientes ndo permitidos;

4 - aos responsaveis por estabelecimentos que ndo cologuem em
destaque o carimbo da Inspecdo Municipal nas testeiras dos
continentes, nos rétulos ou em produtos;

5 - aos responséaveis pelos produtos que ndo contenham data de
fabricacéo;
6 - aos que infringirem quaisquer outras exigéncias sobre rotulagem

para as quais ndo tenham sido especificadas outras penalidades.

b) Multas de 80 UFIR’'s RJ

1 - aos que lancarem m&o de rdétulos e carimbos oficiais da Inspecéo
Municipal para facilitar a saida de produtos e subprodutos
industriais de estabelecimentos que nédo estejam registrados ou
relacionados no S.I.M - Valenca;

2 - aos que adguirirem, manipularem, expuserem a venda ou
distribuirem produtos de origem animal oriundos de outros Estados
procedentes de estabelecimentos ndo registrados ou relacionados no
Servico de Inspecdo Federal - SIF - ou no Sistema Brasileiro de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal - SISBI - POA;

3 - as pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda produtos
a granel, que de acordo com O presente Regulamento devem ser
entregues ao consumo em embalagem original;

4 - as pessoas fisicas ou juridicas que embaragarem ou burlarem a
acdo dos servidores do S.I.M no exercicio das suas funcgdes;

5 - aos responsaveis por estabelecimentos de leite e derivados que
ndo realizarem a lavagem e higienizac¢do do vasilhame, de frasco, de
carros-tanque e veiculos em geral;

6 - aos responsavels por estabelecimentos que apds o término dos
trabalhos industriais e durante as fases de manipulacdo e preparo
quando for o caso, ndo procederem a limpeza e higienizacéao
rigorosas nas dependéncias e equipamento diversos destinados aos

trabalhos de matérias-primas, e produtos destinados a alimentacdo
humana;

7 - aos que venderem, em mistura, ovos de diversos tipos;



8 - aos que infringirem os dispositivos deste Regulamento
referentes a documentos de classificacdo de ovos nos entrepostos,
referentes ao aproveitamento condicional;

9 - aos responsaveis por estabelecimentos registrados ou
relacionados que ndo promoverem no S.I.M as transferéncias de
responsabilidade, previstas neste Regulamento ou deixarem de fazer
a notificacdo necessdria ao comprador ou locatédrio sobre essa
exigéncia legal, por ocasido do processamento da venda ou locacédo;

10 - aos que lancarem no mercado produtos cujos rdétulos ndo tenham
sido aprovados pelo S.I.M;

11 - aos responsaveis pela confeccdo, impressdo, litografia ou
gravacdo de carimbos de Inspecdo Municipal a serem usados,
isoladamente ou em rdétulos, por estabelecimentos que ndo estejam
registrados ou em processo de registro no S.I.M;

12 - aos responséaveis por estabelecimentos que ultrapassem a
capacidade maxima de abate, industrializacdo ou beneficiamento;

13 - as firmas responséaveis por estabelecimento que preparem, com
finalidade comercial, produtos de origem animal novos e néo
padronizados cujas férmulas n&o tenham sido previamente aprovadas

pela S.I.M;

c) Multa de 120 UFIR's RJ

1 - aos que lancarem m&o de certificados sanitarios, rotulagem e
carimbos de inspecdo, para facilitar o escoamento de produtos de
origem animal, que ndo tenham sido inspecionados pela S.I.M ou
outro 6rgdo estadual ou federal competente;

2 - aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem
animal que realizarem construc¢des novas, remodelacdes ou
ampliacdes, sem que o0s projetos tenham sido previamente aprovados
pela S.I.M;

3 - aos que expuserem a venda produtos oriundos de um
estabelecimento como se fosse de outro;

4 - aos que usarem indevidamente os carimbos de Inspegdo Municipal,

5 - aos que despacharem ou transportarem produtos de origem animal
em desacordo com as determinacdes da Inspeg¢do Municipal.

6 - aos responsavels por estabelecimentos sob Inspecdo Federal que
enviarem para o consumo produtos sem rotulagem;

d) Multa de 200 UFIR's RJ

1 - aos responséaveis por quaisquer adulteracdes, fraudes ou
falsificac¢des de produtos de origem animal;

2 - aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados ou
procedentes de animais ndo inspecionados, no preparo de produtos
usados na alimentacdo humana;

3 - aos que embora notificados mantiverem na producdo de leite
vacas em estado de magreza extrema, atacadas de tuberculose,



brucelose, afeccgdes do uUbere, diarréias e corrimentos vaginais, que
tenham sido afastadas do rebanho pelo S.I.M;

4 - as pessoas fisicas ou juridicas que retiverem, para fins
especulativos, produtos que a critério da S.I.M possam ficar
prejudicados em suas condic¢des de consumo;

5 - aos que subornarem, tentarem subornar ou usarem de violéncia
contra servidores do S.I.M ou de outros érgdos no exercicio de suas
atribuicodes;

6 - aos que burlarem a determinacdo quanto ao retorno de produtos
destinados ao aproveitamento condicional no estabelecimento de
origem;

7 - aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for
determinado pela Inspecdo Municipal;

8 - aos responsédveis por estabelecimentos que fabriquem produtos de
origem animal, em desacordo com os padrdes fixados neste
Regulamento ou nas férmulas aprovadas, ou ainda, sonegarem
elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricacéo;

9 - aos responsaveils por estabelecimentos que fizerem comércio
interestadual sem que os seus estabelecimentos tenham sido
previamente registrados no SISBI - POA;

10 - as pessoas fisicas ou juridicas que utilizarem rdétulos de
produtos elaborados em estabelecimentos registrados ou relacionados
no S.I.M, em produtos oriundos de estabelecimentos que ndo estejam
sob Inspecdo Municipal;

11 - aos responsaveis por estabelecimento que abaterem animais em
desacordo com a legislagdo vigorante.

E)]Multa de 40 a 200 UFIR's RJ, fixada de acordo com a gravidade da
falta, a critério do S.I.M, aos que cometerem outras infracdes
ao presente Regulamento.

Art. 89 - As multas a que se refere o artigo anterior, em caso algum,
isentam o infrator da inutilizacdo do produto, quando essa medida
couber, nem tampouco de ac¢cdo criminal.

§ 1° - A acdo criminal cabe, nédo s6 pela natureza da infracdo, mas em
todos o0s casos que se seguirem a reincidéncia.

§ 2° - A acdo criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a
serem aplicadas, a juizo do S.I.M.P.0O.A, que poderd determinar a
suspensdo da Inspeg¢do Municipal, cassagdo do registro ou do
relacionamento ficando o estabelecimento impedido de realizar comércio
intramunicipal.

§ 3° - A suspensdo e a cassacdo do registro da Inspecgdo Municipal séao
aplicadas pelo Chefe do S.I.M.P.O.A.

Art. 90 - Quando as infracdes forem constatadas nos mercados
consumidores em produtos procedentes de estabelecimentos que devem
estar sujeitos a Inspecdo Municipal, nos termos do presente
Regulamento, Estadual ou Federal as multas a que se refere o artigo
anterior poderdo ser aplicadas por servidores do S.I.M.P.0O.A aos



proprietdrios e responsdveis por casas comerciais, que os tiverem
adquirido, armazenado ou exposto a venda, tanto no atacado como no
varejo.

Pardgrafo Unico. Serdo aplicadas ainda a quaisquer firmas
proprietdrias ou responsédveis por casas comerciais que receberem,
armazenarem ou expuserem a venda produtos oriundos de outros Estados
que ndo procedam de estabelecimentos sujeitos a Inspecdo Federal, ou
integrante do Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal (SISBI-POA) cabendo aos servidores da S.I.M.P.O.A, que
constatarem as infracdes lavrar os competentes autos.

Art. 91 - Responde pela infragdo quem por agdo ou omissdo lhe deu
causa, bem como, solidariamente, quem para ela concorreu ou dela se
beneficiou.

Art. 92 - Além dos casos especificos previstos neste Regulamento sé&o
consideradas adulteracdes, fraudes ou falsificacdes:

I - ADULTERACOES:

a) quando os produtos tenham sido elaborados em condig¢des que
contrariam as especificac¢des e determinacdes fixadas;

b) quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima
alterada ou impura;

c) quando tenham sido empregadas substédncias de qualidade, tipo e
espécies diferentes da composicdo normal do produto sem prévia
autorizacdo da Inspecédo Municipal;

d) quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia
autorizacdo e nédo conste declaracdo nos rdétulos;

e) intencdo dolosa em mascarar a data de fabricacéo.

IT - FRAUDE:

a) alteracdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais elementos
normais do produto, de acordo com os padrdes estabelecidos ou férmulas
aprovadas pela Inspec¢do Municipal;

b) quando as operagdes de manipulagdo e elaboracdo forem executadas
com a intencdo deliberada de estabelecer falsa impressdo aos produtos
fabricados

c) supressdo de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando
aumento de volume ou de peso, em detrimento da sua composicdo normal
ou do valor nutritivo intrinseco;

d) conservacdo com substdncias proibidas;

e) especificacdo total ou parcial, na rotulagem de um determinado
produto que ndo seja contida na embalagem ou recipiente.

III - FALSIFICACOES:

a) quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao
consumo com forma, caracteres e rotulagem que constituem processos
especiais, privilégio ou exclusividade de outrem, sem que seus
legitimos proprietdrios tenham dado autorizacdo;

b) quando forem usados denominacdes diferentes das previstas neste
Regulamento ou em férmulas aprovadas.

Art. 93 - N&o podem ser aplicadas multas sem gque previamente seja
lavrado o auto de infracdo detalhando as faltas cometidas, o artigo



infringido, a natureza do estabelecimento com a respectiva
localizacdo, e a firma responsavel.

§ 1° - Auto de infracdo é o instrumento fiscal de autuacédo, produzido
pelo agente fiscal com fé publica em caracteres legiveis.

§ 2° - A autoridade que lavrar o auto de infracdo deve extrai-lo em 03
(trés) vias; a primeira serd entregue ao infrator, a segunda remetida
a Inspecdo Municipal e a terceira constituird o préprio taldo de
infracéo.

Art. 94 - O auto de infracdo deve ser assinado por servidor competente
que constatar a infracdo, pelo proprietdrio do estabelecimento ou
representante da firma, e por duas testemunhas, quando as houver.

Paradgrafo Unico - Sempre que os infratores ou seus representantes nao
estiverem presentes ou se recusarem a assinar os autos, assim como as
testemunhas, quando as houver, serd feita declaracdo a respeito no
préprio auto, remetendo-se uma das vias do Auto de Infracdo em carater
de notificacdo ao proprietdrio ou responséavel pelo estabelecimento,
por correspondéncia registrada e mediante recibo, ou publicag¢&o no
Didrio Oficial do Municipio.

Art. 95 - 0 infrator poderd apresentar defesa, até 20 (vinte) dias
corridos apds a lavratura do auto de infracéo

Pardgrafo Unico - O julgamento do processo caberd, em primeira
instdncia ao S.I.M., e em segunda instdncia a uma Comiss&o nomeada
pelo Secretdrio Municipal de Agricultura, Pecudria e Pesca.

Art. 96 - O auto de multa serd lavrado no S.I.M.P.O.A. assinado pelo
chefe S.I.M e conterd os elementos que deram lugar a infracéo.

§ 1° - Nos casos em que fique evidenciado n&o ter havido dolo ou méa-
fé, e tratando-se de primeira infracdo, o Chefe da S.I.M.P.O.A.
deixaréd de aplicar a multa, cabendo ao servidor que lavrou o auto de
infracdo advertir o infrator e orientd-lo convenientemente.

§ 2° - O infrator uma vez multado terd 72 (setenta e duas) horas para
efetuar o pagamento da multa e exibir ao servidor da S.I.M.P.O.A. ©
competente comprovante de recolhimento a reparticdo arrecadadora
municipal.

§ 3° - O prazo de 72 (setenta e duas) horas a que se refere o presente
artigo é contado a partir do dia e hora em que o infrator tenha sido
notificado na lavratura do auto de multa.

§ 3° - O ndo recolhimento da multa no prazo legal, implica na cobranca
executiva, promovida pelo S.I.M.P.O.A mediante a documentacdo
existente e inscricdo em divida ativa.

§ 4° - A aplicacdo da multa nédo isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que a tenham motivado, marcando-lhe, gquando for o caso,
novo prazo para o cumprimento, findo o qual poderéd, de acordo com a
gravidade da falta e a juizo da S.I.M.P.0O.A., ser novamente multado no
dobro da multa anterior, suspensa a Inspecdo Municipal ou cassado ©
registro ou relacionamento do estabelecimento.



Art. 97 - Constituem-se em instrumentos de aplicacdo e observacdo dos
preceitos determinados neste regulamento e nas leis que o instituem,
os seguintes termos de fiscalizacdo oficiais assim descritos:
Relatdério de Ndo Conformidades, Apreensdo e Infracéio.

§ 1° - O termo de fiscalizacdo oficial denominado “Relatdério de N&o
Conformidades - RNC” é o instrumento de constatacdes das néo
conformidades observadas nas inspecdes de rotina, sendo sua producédo
restrita a emissdo por agente fiscal lotado no S.I.M., que deverd ser
profissional habilitado, devendo conter: as irregularidades observadas
resumidamente e baseadas nos preceitos legais deste regulamento e na
Leis que o instituem; outros termos de fiscalizagdo emitidos nas
inspec¢des de rotina; e prazo para corregdo das irregularidades, gquando
couber.

§ 2° - O termo de fiscalizacdo oficial denominado “Auto de Infracdo” é
o instrumento de autuacdo fiscal, conforme descrito nos artigos 94,
pardgrafo 1° (primeiro) e artigo 93 e seu respectivo parédgrafo.

§ 3° - O termo de fiscalizacdo oficial denominado “Auto de Apreensdo”
é o instrumento fiscal de apreensédo de produtos, bens, matérias
primas, embalagens, equipamentos e utensilios que estejam em desacordo
com algum dos dispositivos deste regulamento e nas Leis que o
instituem.

§ 4° - O termo de fiscalizacdo oficial denominado “Termo de Fiel
Depositdrio” é o instrumento fiscal, emitido por agente fiscal lotado
no S.I.M, que determina o responséavel pela guarda de produtos, bens,
matérias primas, embalagens, ingredientes apreendidos pelo Servigo de
Inspecdo Municipal em desacordo com algum dos dispositivos deste
regulamento e nas Leis que o instituem, até que S.I.M dé o destino
adequado.

Art. 98 - O prazo concedido para o cumprimento das exigéncias
descritas nos termos de fiscalizacdo oficiais, ndo deverd exceder 180
(cento e oitenta) dias do lavrado.

§ 1° - Expirado o prazo, somente a autoridade superior poderd conceder
novo prazo, em casos excepcionais, mediante portaria e ou resolucgéo
com a devida publicagdo no Didrio Oficial do Municipio, que perfaca
180 (cento e oitenta) dias, contados da data da ciéncia nos termos de
fiscalizacéao.

§ 2° - Esgotado o prazo, serd lavrado pela autoridade sanitaria o Auto

de Infracdo e/ou 2° termo de fiscalizacdo oficial com base na
publicacdo do ato da autoridade superior.

TITULO XI
DA EMBALAGEM E ROTULAGEM

CAPITULO I - EMBALAGEM



Art. 99 - Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana
sbé podem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes
previstos neste Regulamento ou que venham a ser aprovados.

Paradgrafo Unico - Quando houver interesse comercial, industrial ou
sanitdrio, de acordo com a natureza do produto, poderd ser exigida
embalagem ou acondicionamento estandartizado em formato, dimensé&o e
peso.

Art. 100 - Recipientes anteriormente usados sbé podem ser aproveitados
para o envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na
alimentacdo humana, quando absolutamente integros, perfeitos e
higienizados.

Pardgrafo Unico - Em hipdétese alguma podem ser utilizados, se
anteriormente tenha sido empregados no acondicionamento de produtos e
matérias primas de uso ndo comestivel.

Art. 101 - O acondicionamento deverd ser efetuado de forma a impedir a
contaminacdo do produto.

CAPITULO II - DA ROTULAGEM
SECAO I - ROTULAGEM EM GERAL

Art. 102 - Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio no
municipio de Valenca/RJ devem estar devidamente identificados por
rétulo registrados no S.I.M - Valenga, ou 6rgdo estadual, ou dérgéo
federal.

§ 1° - Entende-se por rdétulo toda inscrigdo, legenda, imagem ou toda
matéria descritiva ou gréfica que esteja escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem
do alimento.

§ 2° - O rétulo para produtos de origem animal registrados no S.I.M
deve conter as seguintes informacdes:

a) Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes
em cor, sem intercalacdo de desenhos e outros dizeres;

b) Nome da firma ou empresa responsavel e, quando for o caso, nome
da firma que tenha completado operacdes de acondicionamento;

c) Natureza do Estabelecimento, de acordo com a classificacéo
prevista nos artigos 32; 38; 53; 55; 57 deste regulamento;

d) Carimbo oficial do Servigco de Inspecdo Municipal - SIM - (modelo
Anexo I deste regulamento)

e) Endereco completo e telefone do estabelecimento;

f) Marca comercial do produto quando ele existir;

g) Data de fabricacdo do Produto e data de validade, dispostos em
sentido horizontal ou vertical;

h) Peso liquido e bruto;

i) Forma de Conservacéo;

j) Lista de ingredientes;



k) N° de registro do produto;
1) A especificacgéo “Indistria Brasileira”

§ 2° - Os produtos de origem animal que forem fracionados devem
conservar o registro de rotulagem, sempre que possivel, mantendo a
identificacdo do estabelecimento de origem, com partida, data de
validade.

§ 3° - Além das exigéncias contidas neste regulamento, os rdétulos
devem obrigatoriamente atender as legislag¢des federais e/ou estaduais
em vigor.

Art. 103 - Os produtos de origem animal ndo devem apresentar rétulos
que utilizem vocadbulos, sinais, denominacdes, simbolos, emblemas,
ilustracdes ou outras representacdes graficas que possam tornar as
informag¢des falsas, incorretas, insuficientes, ou que possa induzir o
consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relacdo a
verdadeira natureza, composicdo, procedéncia, tipo, qualidade,
quantidade, validade, rendimento ou forma de uso do produto de origem
animal.

Paridgrafo Unico - Os rétulos ndo devem atribuir efeitos ou
propriedades que ndo possuam ou ndo possam ser demonstrados, ou
destacar a presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos
ou préprios de produtos de origem animal de igual natureza, exceto nos
casos previstos em regulamentos técnicos especificos.

Art. 104 - Além das exigéncias contidas neste regulamento, os roétulos
devem obrigatoriamente atender as legislag¢des federais e/ou estaduais
em vigor.

SECCAO II - Registro de Rétulo

Art. 105 - Os estabelecimentos registrados no S.I.M sé podem utilizar
rétulos em matérias- primas e produtos de origem animal, quando
devidamente aprovados e registrados pelo S.I.M - Valenca

§ 1° - Para efeito de registro o S.I.M. manterd livro préprio,
especialmente destinado a este fim.

Art. 106 - A aprovagdo e registro de rdétulos devem ser requeridos pelo
interessado que instruird a peticdo com os seguintes documentos:

1 - exemplares, em trés vias, dos rdétulos a registrar ou usar, em seus
diferentes tamanhos;

2 - memorial descritivo do processo de fabricacdo do produto, em duas
vias, detalhando sua composicdo, respectivas percentagens, fluxograma
de producdo, caracteristicas de embalagem e informacgdes contidas, e
controle de qualidade do processo de fabricacéo.

Paradgrafo Unico - Quando o peso e data de fabricacdo sbé possam ser
colocados apds acondicionamento e rotulagem do produto, a peticédo deve
consignar essa ocorréncia.



Art. 107 - Para efeito de registro os rétulos devem ser sempre
apresentados em papel; mesmo dos que devam ser litografados, pintados
ou gravados, serd feita exata reproducdo em papel.

Art. 108 - Registrado o roétulo, a 1% (primeira) via serd arquivada e
passard a integrar o processo de registro, a 2% via arquivada no S.I.M
e a 3% (segunda)via restituida ao estabelecimento interessado, a qual
deverd ser arquivada.

Art. 109 - Os rétulos sb6 podem ser usados para os produtos a que
tenham sido destinados e nenhuma modificacdo em seus dizeres, cores ou
desenhos pode ser feita sem prévia aprovagdo da S.I.M.

Art. 110 - Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado
escondendo ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres da rotulagem
ou o carimbo da Inspecdo Municipal.

SECAO II - DAS MARCAS DA INSPECAO

Art. 111 - As marcas da Inspecdo Municipal representam o selo oficial
usado exclusivamente nos estabelecimentos sujeitos a fiscalizacdo do
Servico de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Valenca
- S.I.M.P.O.A, 6rgdo da Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuéaria
e Pesca.

Art. 112 - O numero de registro do estabelecimento, as iniciais
“S.I.M” e a palavra “INSPECIONADO”, encimado pela expressao
“Walenca/RJ”, representam os elementos basicos que identificam a

autenticidade do carimbo oficial da Inspec¢do Municipal.

§ 1° - As iniciais “S.I.M” representam o “Servigo de Inspecdo
Municipal”.
§ 2° - O numero de registro do produto é representado pela composicao

numérica sequencial, de 03 (trés) numeros relativos ao registro do
estabelecimento e os demais relativos ao produto, devendo ser
publicado em Didrio Oficial do Municipio sob aprovacdo do S.I.M.

Art. 113 - O Carimbo Oficial da Inspegdo Municipal é representado
pelos modelos a seguir discriminados, com os respectivos usos, que
integram o Anexo I deste decreto:

I - Modelo 1:

a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) dizeres: Numero do Registro do Estabelecimento abaixo da
palavra “INSPECIONADO”, colocada Horizontalmente e “WALENCA - RJ” dque
acompanha a curva superior da Elipse, logo abaixo do numero as
iniciais “S.I.M.” acompanhando a curva inferior;

c) dimensdes e uso:

1. sete por cinco centimetros para uso em carcagas ou quartos de
grandes animais em condig¢des de consumo em natureza, aplicado
externamente sobre as massas musculares;

2. cinco por trés centimetros para uso em carcacas de pequenos e
médios animais e em cortes de carnes frescas ou frigorificas de
qualquer espécie de acougue.

II - Modelo 2:



a) forma: circular;

b) dizeres: idem ao modelo anterior;

c) dimensdes e uso: ©

diédmetro varia de um a quatro centimetros.

1. 1 (um) centimetro de didmetro: recipientes de peso até 250g

(duzentos e cinquenta
papel;

gramas), em geral, nos rdétulos impressos em

2. 2 (dois) centimetros: recipientes de peso até 1Kg (um gquilograma),

em geral, nos roétulos

impressos em papel;

3. 3 (trés) centimetros de didmtero: recipientes de peso de 1Kg (um

quilograma) até 10Kg
impressos em papel;

(dez quilogramas), em geral, nos rdbétulos

4. 4 (quatro) centimetros de didmetro: recipientes de peso acima de
10Kg (dez quilogramas), em geral, nos rétulos impressos em papel;
Compde o rdétulo de produtos utilizados na alimentacdo humana,
acondicionados em recipientes com material aprovado pelo S.I.M.P.0O.A

III - Modelo 3:
a) forma: circular;

b) dizeres: idem ao modelo anterior;

c) dimensdes e uso: 5

(cinco) centimetros de didmetro.

Utilizados para caixas, caixotes engradados e outros que transportem
produtos comestiveis inspecionados, inclusive ovos, pescado, mel e

cera de abelhas.

IV - Modelo 4:

a) forma: quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando cravados
em recipientes metdlicos;

b) dizeres: idénticos

e na mesma ordem dos modelos anteriores e

dispostos no sentido horizontal;

c) dimensdes e uso:

1. 15 (quinze) centimetros de lado nos produtos ensacados
2. 3 (trés) centimetros de lado em recipientes metdlicos ou em rodétulos

de papel

3. 6 (seis) centimetros de lado em outros recipientes previamente
aprovados pelo S.I.M.P.O.A

Esse modelo comporad o

rétulo registrado de produtos n&o comestiveis ou

destinado a alimentacdo de animais.

V - Modelo 5:

a) forma eliptica, no
b) dizeres: Numero de
encimado das iniciais
no sentido horizontal

sentido vertical;

Registro de Estabelecimento, isolado e

“"S.I.M” e da palavra “WALENCA - RJ”, colocados

e logo abaixo a palavra “CONDENADO” acompanhando

a curva inferior da elipse;

c) dimensdes de uso:

sete por seis centimetros para uso em

carcacgas, cortes e produtos diversos quando condenados pela Inspecgdo.

VI - Modelo 6:

a) forma: circular;
b) dizeres: Numero de
das iniciais “S.I.M”,
- RJ”, acompanhando a

Registro do Estabelecimento isolado e encimado
colocadas horizontalmente e da palavra “WALENCA
curva superior do circulo e logo abaixo do

numero a palavra “REINSPECIONADO”, acompanhando a curva inferior do

circulo;

c) dimensdes: como no modelo 2

d) Uso: para o uso em produtos de origem animal comestiveis apds a
Reinspecdo, empregados pelos entrepostos, podendo ser aplicado,
conforme o caso, sob a forma de selo adesivo.

TITULO XII

DAS DISPOSICOES GERAIS



Art. 114 - As normas de implantacdo e funcionamento dos
estabelecimentos de que trata o art. 7° deste Regulamento, bem como
seu sistema de inspecdo associado a programa especifico de defesa
sanitdria animal e ainda o sistema de comercializacdo de seus
produtos, e outros atos julgados necessarios, serdo detalhados por
Portaria do Secretdrio Municipal de Agricultura, Pecudria e Pesca.

Art. 115 - A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento
das exigéncias que a tenham motivado, marcando-se quando for o caso,
novo prazo para o cumprimento, findo o qual poderd de acordo com a
gravidade da falta e a juizo do S.I.M, ser novamente multado no dobro
da multa anterior, suspenso ou cassado O registro do estabelecimento.

Art. 116 - Os servidores do S I.M. em servico da inspecdo, tera livre
acesso, em qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento
relacionado no artigo 7° deste Regulamento.

Art. 117 - Nos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal a fabricacéo
dos produtos ndo padronizados sé serd permitida depois de previamente
aprovada a respectiva férmula pela S.I.M.

Pardgrafo UGnico - A aprovagdo de férmulas e processos de fabricacgdo de
quaisquer produtos de origem animal inclui os que estiverem sendo
fabricados antes de entrar em vigor o presente Regulamento.

Art. 118 - Os produtos de origem animal fabricados nos
estabelecimentos registrados no S.I.M - Valenca, deverdo atender os
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade especificos,
oficialmente adotados.

Art. 119 - 0 leite condenado nos estabelecimentos que, a critério da
Inspecdo Municipal, possa ser aproveitado na alimentacgdo de animais
domésticos serd imediatamente transferido para vasilhames ou latéao
apropriado, previamente lavados e sanitizados fechados com lacre
inviolavel e pintados de vermelho na face externa tendo em local
visivel a inscricdo "Alimento Animal.

Pardgrafo UGnico - Antes do respectivo fechamento serd adicionado ao
leite quantidade de farelo de trigo ou arroz, sendo o vasilhame
retirado do estabelecimento em transporte exclusivo, dentro do prazo
de 06 (seis) horas.

Art. 120 - Poderé&o existir nas propriedades rurais estabelecimentos
destinados ao processamento artesanal de produtos de origem animal.

Pardgrafo Ginico - As normas de implantacdo, registro, funcionamento e
inspecdo desses estabelecimentos, serdo detalhadas através de Portaria
do Secretdrio Municipal de Agricultura, Pecudria e Pesca, conforme
faculta o artigo 114 deste Decreto.

Art. 121 - Além das exigéncias contidas neste regulamento, os
estabelecimentos registrados no S.I.M deverdo atender as normas



previstas nos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade
especificos, oficialmente adotados, e demais legislacdes federais e/ou
estaduais em vigor para Produtos de Origem Animal.

Art. 122 - Ficam revogados todos os atos oficiais sobre fiscalizacédo e
inspecdo industrial e sanitédria municipal de quaisquer produtos de
origem animal, que passardo a reger-se pelo presente Regulamento em
todo o Municipio.

Art. 123 - As duvidas de interpretacdo e aplicacdo dos dispositivos
deste Regulamento serdo resolvidas pelo Secretdrio Municipal de
Agricultura, Pecuaria e Pesca.



ANEXO I - MODELOS DE SELOS OFICIAIS DO SIMPOA - VALENCA/RJ

MODELO 1

JALENCA.R

INSPECIONADO
000

S.I.M.

[ 5a7cm |

3a5cm

MODELO 3

F—— 5em —

(didmetro)

MODELO 5

I— 7cm—|

3;6;15

MODELO 2

INSPECIONADO

F1a4cm -
(didmetro)

MODELO 4

VALENCA-RJ

INSPECIONADO
000

S.I.M.
F— 3:6:15cm—

MODELO 6

ladcm
(didmetro)



